
Przyjęcia okolicznościowe
Royal Hotel to wymarzone miejsce na organizację

wyjątkowych wydarzeń w Twoim życiu. Uroczystości
rodzinne, jubileusze, urodziny oraz chrzciny zyskują u nas

niepowtarzalną oprawę. Dołożymy wszelkich starań, aby ten
dzień był naprawdę niezapomniany. Przygotowaliśmy dla

Państwa kilka starannie skomponowanych propozycji menu,
aby każdy mógł znaleźć coś idealnie dopasowanego do

swoich oczekiwań

 



        Obiad serwowany       
      

Zupy: 
Rosół z wiejskiej kury z makaronem  
Zupa grzybowa z leśnych grzybów z lanymi kluseczkami 
Krem z cukinii na mleku kokosowy
Krem z pomidorów malinowych z grzanką czosnkową 

Danie główne
 Klasyczny kotlet ze schabu wieprzowego w panierce, podany z ziemniakami z koperkiem
oraz kapustą zasmażaną 
Medaliony z polędwiczki wieprzowej w sosie z leśnych grzybów, serwowane z plackami
ziemniaczanymi oraz sezonowymi warzywami grillowanymi z dodatkiem ziół 
Pieczona noga kaczki pokryta glazurą z miodu i musztardy, podana z aksamitnym purée
marchewkowym, kopytkami oraz oliwą ziołową
Soczysty polik wołowy serwowany z purée z nutą świeżo tartego chrzanu oraz sałatką z
ogórka konserwowego w słodko-kwaśnym dressingu 
Filet z łososia w marynacie z pieprzu cytrynowego, podany z szafranowymi ziemniaczkami
oraz fasolką szparagową z pomidorkami cherry i prażonym sezamem

 
Deser: 

Domowa szarlotka oprószona cukrem pudrem 
Kremowy sernik z musem malinowym 
Torcik bezowy z kremem śmietankowym podany z sezonowymi owocami
Mus czekoladowy z soczystymi flambirowanymi śliwkami

Obiad trzydaniowy prosimy o wybór jednej potrawy z
 trzech kategorii:



Dla dzieci: 
                     32zł/dziecko do lat 9

Domowy rosół z makaronem
Chrupiące nuggetsy z kurczaka podane z frytkami i surówką z marchewki
Kremowe lody waniliowe na zakończenie posiłku

Bufet zimnych przystawek:
Pieczone mięsa: karkówka, schab, boczek, domowy pasztet
Marynowany łosoś w cytrusach z czerwoną cebulką i grzanką 
Cukinia faszerowana serem Philadelphia, posypana płatkami migdałów, podana z rukolą
 Terina z indyka z pistacjami i dojrzewającą szynką, farmerska z wieprzowiny, boczku,
natki i suszonych pomidorów, rybna z ryb słodkowodnych z dodatkiem koperku i
kaparów 
Marynaty i sosy
Sałatka z grillowanym kurczakiem, ananasem i selerem naciowym w majonezowym sosie
Zielone sałaty z kremowym twarożkiem, pomidorkami, chrupiącymi grzankami i świeżymi
ziołami

Napoje bezalkoholowe:
 woda mineralna, wybór herbat, kawa ekspresu 

Cena: 190zł/os
 

*zwiększ swój pakiet napojów: 
soki owocowe/10zł/os.
napoje gazowane: 15zł/os.



MOŻLIWOŚĆ MENU W FORMIE BUFETU LUB NA
PÓŁMISKACH

 Zupa:(prosimy o wybór dwóch zup)
Tradycyjny żurek z kiełbasą i gotowanym jajkiem, podany z purée chrzanowym
Rosół z wiejskiej kury z makaronem 
Delikatny krem z białych warzyw z ziołową grzanką
Aromatyczny krem z buraka z kozim serem i marynowaną gruszką

 Dania główne:(prosimy o wybór trzech dań)
Pieczona karkówka w sosie grzybowym podana z kluskami śląskimi 
Klasyczny de volaille z masłem podany z opiekanymi w ziołach ziemniakami 
Dorsz w stylu włoskim z kaparami, oliwkami oraz suszonymi pomidorami podany z
cytrynowym ryżem 
Udka z kurczaka pieczone w tymiankowym sosie z puree ziemniaczanym z koperkiem
Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym z kluseczkami francuskimi
Trzy rodzaje surówek sezonowych

 Przystawki w stole: 
Pieczone mięsa/karkówka, schab, boczek, domowy pasztet/
Marynowany łosoś w cytrusach z czerwoną cebulką i grzanką
Cukinia faszerowana serem Philadelphia, posypana płatkami migdałów, podana z
rukolą 
Teriny: z indyka z pistacjami i dojrzewającą szynką/ farmerska z wieprzowiny, boczku,
natki i suszonych pomidorów/ rybna z ryb słodkowodnych z dodatkiem koperku i
kaparów 
Marynaty i sosy 
Sałatka z grillowanym kurczakiem, ananasem i selerem naciowym w majonezowym
sosie 
Zielone sałaty z kremowym twarożkiem, pomidorkami, chrupiącymi grzankami i
świeżymi ziołami

Stolik słodkości:
wybór ciast i ciasteczek z naszej cukierni, musy w pucharkach, owoce sezonowe 

Cena: 265 zł/ za osobę 

Napoje bezalkoholowe:
woda mineralna, wybór herbat, kawa ekspresu 

*zwiększ swój pakiet napojów: 
soki owocowe/10zł/os.
napoje gazowane: 15zł/os.



Pakiety napojów alkoholowych
 Pakiet I  80 zł 
•Wódka: Soplica Szlachetna 
•Wino domowe
•Piwo Tyskie 

Pakiet II 115 zł 
•Wódka: Soplica Szlachetna 
•Wino domowe
•Piwo Tyskie
•Whisky: Tullamore Dew; Jack Daniel’s 

Pakiet III 180 zł 
•Wódka: Soplica Szlachetna
•Wino domowe 
•Piwo Tyskie
•Whisky: Tullamore Dew; Jack Daniel’s • Gin: Tenjaku • Rum: Sailor Jerry • Tequila:
Salitos Silver • Prosecco 

W przypadku własnego alkoholu obowiązują opłata korkowa w 
wysokości 25zł/ os (brutto)

Tort weselny w cenie 17zł/os
Torty tworzone są na bazie bitej śmietany, naturalnego jogurtu greckiego lub
kremu mascarpone. 
Dekoracje tortu przygotujemy na podstawie przesłanego opisu tortu lub
wskazanej inspiracji. 

W przypadku wniesienia tortu z firmy zewnętrznej pobierana jest stała opłata
w wysokości 200zł brutto.



Oferta zawiera menu serwowane, przystawki w bufecie,
pakiet napojów, podstawowe dekoracje oraz salę.

 Dzieci do 1 roku bezpłatnie (bez posiłku) 
Dzieci do 9 lat: 32zł za dziecko (menu dla dzieci) 
Czas trwania przyjęcia wynosi 5h, istnieje możliwość

wydłużenia czasu trwania przyjęcia: 
700 zł za każdą rozpoczętą godzinę

Warunki oferty:

Aleksandra Piotrowska
Koordynator ds. Sprzedaży

+48 660 624 301
aleksandra.piotrowska@royalhotel.pl


